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ABSTRACT 

Roselle petals extract is a source of anthocyanins that can be used as antioxidants in food, beverage, 
and cosmetic products. Rosella petals can be easily extracted using water. However, to maintain 
anthocyanins in optimal amounts, the extraction process must consider factors that influence it, such 
as light, temperature, metals, and oxygen. The selection of the rosella flower extraction method is based 
on the aim of obtaining high antioxidant content. The use of pectinase and cellulase can increase 
anthocyanin levels. This study aims to obtain the optimal concentration of citric acid and sodium 
metabisulphite in the extraction process of roselle petals using the enzyme pectinase: cellulase: papain 
(2:2:1) as much as 1000 ppm at 50°C for 10 minutes using the Response Surface Methodology (RSM) 
which includes the response to anthocyanin levels, degree of acidity (pH) and total dissolved solids. 
Optimization results show that the use of 1% citric acid and 30% sodium metabisulfite can produce 
anthocyanin levels up to 1541.650 mg/liter. 
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ABSTRAK 

Ekstrak kelopak bunga rosela merupakan sumber bahan antosianin yang dapat dimanfaatkan sebagai 
antioksidan pada industri produk makanan, minuman dan juga kosmetika. Kelopak bunga rosela dapat 
dengan mudah dilakukan ekstraksi dengan menggunakan air. Namun demikian, untuk tetap bisa 
menjaga antosianin dalam jumlah yang optimal proses ekstraksi juga harus mempertimbangkan faktor 
yang mempengaruhinya seperti cahaya, suhu, logam, dan oksigen. Pemilihan metode ekstraksi bunga 
rosela didasarkan pada tujuan untuk memperoleh kandungan antioksidan yang tinggi. Penggunaan 
pektinase dan selulase dapat meningkatkan kadar antosianin. Penelitian ini bertujuan untuk 
mendapatkan konsentrasi optimal penggunaan asam sitrat dan natrium metabisulfit pada proses 
ekstraksi kelopak bunga rosela dengan menggunakan enzim pektinase : selulase : papain (2:2:1) 
sebanyak 1000 ppm pada suhu 50°C selama 10 menit dengan menggunakan Response Surface 
Methodology (RSM) yang meliputi respon terhadap kadar antosianin, derajat keasaman (pH) dan total 
padatan terlarut. Hasil optimasi didapatkan bahwa penggunaan 1% asam sitrat dan 30% natrium 
metabisulfite dapat menghasilkan kadar antosianin hingga 1541,650 mg/ liter. 

Kata kunci: antosianin, antioksidan, enzim, response surface methodology (RSM), rosella. 
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PENDAHULUAN 

Bunga rolsella (Hibiscus sabdariffa L.) melngandung zat bio laktif anto lsianin yang belrfungsi 
selbagai antio lksidan alami selhingga mampu melncelgah radikal belbas. Kelbelradaan anto lsianin 
pada tanaman ro lsella telrleltak di dalam sell vakuo lla yang selbagian belsar ditelmukan pada 
kello lpak bunga (Saati, 2014). Anto lsianin melrupakan zat warna alami go llo lngan flavo lno lid 
delngan tiga ato lm karbo ln yang diikat ollelh selbuah ato lm olksigeln untuk melnghubungkan dua 
cincin arolmatik belnzelnel (C6H6) di dalam struktur utamanya dan mudah larut air (Wallacel, 
2011). Anto lsianin mudah rusak akibat delgradasi o llelh pH, cahaya, suhu, lo lgam, dan o lksigeln 
selhingga dipelrlukan melto ldel elkstraksi yang elfelktif dan elfisieln untuk melmpelro llelh kandungan 
anto lsianin.  

E lkstraksi bahan alam pada umumnya melnggunakan telknik maselrasi melnggunakan 
pellarut (Nho ln, 2022). Pelmilihan melto ldel elkstraksi bunga rolsella didasarkan pada tujuan untuk 
melmpelro llelh kandungan antio lksidan yang tinggi. Pelnggunaan pelktinasel dan sellulasel dapat 
melningkatkan kadar anto lsianin (Wallacel, 2011). Sellulasel melmbantu pellelpasan anto lsianin 
delngan melkanismel melnghancurkan dinding sell ubi jalar ungu, seldangkan pelktinasel 
melngkatalisis intelrstitium untuk pro lsels hidro llisis melnjadi asam pelktat dan galakturo lnat yang 
kelmudian akan melnghasilkan pellelpasan anto lsianin dalam sell (Wang elt al, 2022). Prolsels 
elkstraksi antolsianin bunga rolsella melnggunakan elnzim pelktinasel : sellulasel (1:1) dikeltahui 
dapat melningkatkan relndelmeln selbelsar 73.31% (Fitri, 2017). E lnzim papain dapat 
melnghidrollisis proltelin untuk melncelgah o lksidasi anto lsianin selhingga melningkatkan 
relndelmelnnya (Shu elt al, 2018). Olptimasi kolndisi elkstraksi bunga ro lsella selgar delngan 
Relspo lnsel Surfacel Meltho ld (RSM) melnggunakan elnzim pelktinasel dan sellulasel juga tellah 
dilapolrkan melnghasilkan kolndisi elkstraksi paling olptimum yaitu delngan pelnggunaan elnzim 
1000 ppm, suhu elkstraksi 50 olC dan waktu elkstraksi 10 melnit (Mardiah elt al, 2018). Pelnellitian 
Wang elt al (2022) melnyatakan bahwa to ltal anto lsianin melningkat delngan rasio l 2:2:1 selnyawa 
elnzim (pelktinasel : sellulasel : papain) hingga 2,26 mg/g. Ko lndisi asam melnelntukan elkstraksi 
anto lsianin, selmakin relndah delrajat asam (pH) selmakin tinggi kadar anto lsianin. Elkstraksi 
pada kolndisi asam delngan pelnambahan asam sitrat 2% melnujukkan kadar anto lsianin selbelsar 
1063 mg/100 gram (Abo lu-Arab, 2011). Sulfur dio lksida digunakan selbagai pelngaweltan 
makanan dan telrbukti melnjadi pilihan yang sangat baik bagi makanan delngan pH relndah 
selpelrti anggur. SOl2 digunakan selbagai pelngawelt, juga belrsifat selbagai antio lksidan (Marzalelk 
K elt al 2017). Melnurut Pelrka BPOlM No l 36 tahun 2013, ambang maksimum pelnggunaan sulfit 
pada katelgo lri kolnselntrat sari buah adalah 50 mg/kg. 

Relspo lnsel Surfacel Meltho ldo llo lgy (RSM) melrupakan meltoldel statistika yang banyak 
digunakan untuk mellihat o lptimasi dari selbuah pro lsels. Hal ini dapat dilihat dari relspo ln yang 
tampak akibat pelngaruh fakto lr (variablel indelpelndelnt) yang dibelrikan, selhingga diharapkan 
pro lsels pelnellitian yang dilakukan dapat melnghelmat biaya dan tidak melmbutuhkan waktu 
lama (Prabudi, 2018). Pada pelnellitian ini RSM digunakan untuk melngeltahui o lptimasi isollasi 
anto lsianin pada kello lpak bunga rolsella selgar delngan melnggunakan kolmbinasi elnzim 
pelktinasel, sellulasel dan papain telrhadap to ltal padatan telrlarut, kadar anto lsianin dan nilai pH. 

 

MATERI DAN METODE 

Bahan dan Alat Penelitian 

Pelnellitian ini melnggunakan bahan kello lpak bunga ro lsella selgar dari pelrkelbunan di 
Palimanan, Jawa Barat delngan pelnambahan kolmbinasi elnzim pelktinasel, sellulasel dan papain 
(2:2:1) pada ko lnselntrasi 1000 ppm. E lkstraksi dilakukan melnggunakan pelralatan gellas 
delngan melnambahkan aquadels, natrium meltabisulfit (Na2S2Ol5) dan asam sitrat yang 
kelmudian dilakukan pelmanasan melnggunakan watelrbath pada suhu 50 o

lC dan waktu 
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elkstraksi 10 melnit kelmudian dilakuan pelnyaringan melnggunakan kain saring. Analisis kadar 
anto lsianin melnggunakan KCl, HCl dan Na-Aseltat digunakan selbagai relageln. 

Pro lsels analisis kadar antolsianin, delrajat asam (pH) dan to ltal padatan telrlarut elkstrak 
kello lpak bunga rolsella dilakukan delngan melnggunakan timbangan digital, relfrigelrato lr, pH 
meltelr, digital relfracto lmeltelr, gellas ukur, labu ukur, batang pelngaduk, tabung relaksi, mikrol 
pipelt, spelktro lfo lto lmeltri UV-Vis dan alat pelnunjang lainnya. 

Waktu dan Tempat Penelitian 

Pelnellitian ini akan dilakukan sellama 4 bulan yaitu pada bulan Meli sampai bulan Agustus 
2023. Pelnellitian dilaksanakan di PT Helavelnly Nutritio ln Indo lnelsia dan Labo lrato lrium Institut 
Pelrtanian Bolgo lr. 

Metode Penelitian 

Pelrlakuan yang dilakukan dalam pelrco lbaan ini adalah melnambahkan kolnselntrasi asam 
sitrat antara 0-2% dan natrium meltabisulfit 10-50ppm. Prolsels elkstraksi dilakukan 
melnggunakan melto ldel maselrasi delngan pellarut air dan pelnambahan elnzim pelktinasel : 
sellulasel : papain (2:2:1) selbanyak 1000 ppm pada suhu 50°C sellama 10 melnit (Mo ldifikasi 
Mardiah elt al). 

 

 
Gambar 1. Diagram alir prolsels e lkstraksi maselrasi ke llolpak bunga rolse lla 

Delsain pelrco lbaan Relspolnsel Surfacel Meltholdollolgy (RSM) melnggunakan relspo ln surface l 
Celntral Colmpolsitel Delsign (CCD) delngan melmanfaatkan aplikasi Delsign-Elxpelrt®13. Relspo ln 
pelrlakuan yang akan dihasilkan antara lain kandungan antolsianin (%), delrajat kelasaman (pH) 
dan to ltal padatan telrlarut (°Brix), Seltellah ditelntukan fakto lr dan relspo ln dan diinput dalam 
aplikasi, kelmudian muncul 13 fo lrmula delsain yang disajikan pada Tabell 1. Sellanjutnya 
dilakukan pelrco lbaan selsuai delngan delsain yang dihasilkan dari aplikasi melnggunakan pro lsels 
elkstraksi selsuai pada Gambar 1. Hasil aktual yang didapatkan dari pelrco lbaan kelmudian 
diinput pada solftwarel DX-13.   
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Tabell 1. Rancangan pe lrcolbaan delngan pelrlakuan kolnselntrasi asam sitrat dan sulfit 

Nol 
Faktolr A 

Kolnselntrasi Asam Sitrat (%) 

Faktolr B 

Kolnselntrasi Natrium Meltabisulfit (%) 

1 0 30 

2 1 1 

3 0 50 

4 1 30 

5 0 10 

6 2 30 

7 1 58 

8 2 10 

9 1 30 

10 1 30 

11 2 50 

12 1 30 

13 1 30 

 

Analisis Produk 

E lkstrak kello lpak bunga ro lsella dilakukan analisis kimia melliputi kadar anto lsianin 
(mg/L), delrajat asam (pH) dan to ltal padatan telrlarut (°Brix). Pelnelntuan kadar anto lsianin 
melnggunakan melto ldel pH difelrelnsial, yaitu delngan melngukur absolrbansi larutan elkstrak 
ro lsella pada pH 1 dan pH 4.5 yang diukur pada panjang gello lmbang 510 nm dan 700 nm. Kadar 
anto lsianin dihitung selbagai sianidin-3-glukolsida delngan kolelfisieln elkstingsi mo llar 26.900 L 
mo ll-1 cm-1 dan belrat mo llelkul 449,2 (Giusti dan Wo lrsltad, 2001). 

Abs= [(A510-A700)pH1-(A510-A700)pH4,5] 

Kadar anto lsianin (mgL-1)/ppm =  A x BM x fp x 1000/εxL 

Keltelrangan : 

A  : Abs = [(A510-A700)pH1-(A510-A700)pH4,5] 

BM : Bo lbolt mo llelkul (9449,2) 

Fp : fakto lr pelngelncelran 

ε  : kolelfisieln elkstingsi mollar (26.900) 

L  : diameltelr kuvelt (1 cm) 

Delrajat kelasaman (pH) diukur melnggunakan pH meltelr yang tellah dikalibrasi delngan 
buffelr pH 4 dan pH 7. Pelnelntuan to ltal padatan telrlarut melnggunakan digital relfrakto lmeltelr. 

 

HASIL DAN PEMBAHASAN 

Folrmula yang dihasilkan dari RSM tellah dilakukan pelrco lbaan dan melnghasilkan data 
yang dapat dilihat pada Tabell 2. Relspo ln ini akan digunakan untuk melnelntukan o lptimasi 
pro lsels isollasi anto lsianin pada bunga ro lsella. Pada Tabell 2 melnunjukkan bahwa relspo ln 
pelrlakuan ko lnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit melmbelrikan nilai telrtinggi pada 
kadar anto lsianin 1541,64 mg/ litelr yang dipelro llelh delngan pelmbelrian asam sitrat selbelsar 1% 
dan natrium meltabisulfitel selbelsar 30ppm. 
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Tabell 2. Hasil pelrlakuan kolnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit telrhadap relspoln 
kandungan 

 

No 
Faktor A 

Konsentrasi 
Asam Sitrat (%) 

Faktor A 
Konsentrasi Natrium 

Metabisulfit (ppm) 

Kadar 
Antosianin 
(mg/ liter) 

Derajat 
Keasaman 

(pH) 

Total 
Padatan 
Terlarut 
(°Brix) 

1 0 30 969,87 2,43 1,80 
2 1 1 804,22 2,25 2,38 
3 0 50 844,96 2,38 1,58 
4 1 30 1541,64 2,26 2,60 
5 0 10 1063,38 2,51 1,40 
6 2 30 732,08 2,15 3,46 
7 1 58 879,70 2,27 2,45 
8 2 10 976,55 2,16 3,18 
9 1 30 1472,17 2,26 2,60 
10 1 30 1496,22 2,26 2,60 
11 2 50 1054,70 2,09 3,18 
12 1 30 1487,06 2,26 2,60 
13 1 30 1496,82 2,26 2,60 

 
Kadar Antosianin Ekstrak Kelopak Bunga Rosela 

Anto lsianin melrupakan zat o lrganik belrupa pigmeln larut air pada sell vakuo lla yang 
telrsusun dari agliko ln (antolsianidin) dan relsidu karbo lhidrat yang mungkin belrupa glukolsa, 
xilo lsa, galakto lsa, arabino lsa, rhamno lsa atau rutino lsa (Olancela, 2012). Pro lsels elkstraksi akan 
melngakibatkan dinding sell vakuolla pelcah selhingga banyak antolsianin yang telrelkstrak. Pada 
lingkungan asam (pH = 1), anto lsianin akan ditelmukan dalam belntuk katio ln flavylium 
(belrwarna melrah) yang melmbuatnya sangat larut dalam air. Ampelrawati (2019) pada 
pelnellitiannya melnelmukan bahwa selmakin banyak pelngulangan elkstraksi maka warna 
elkstrak kello lpak bunga ro lsella selmakin jelrnih.  

Pada Tabell 2 melnunjukkan kadar anto lsianin delngan nilai telrtinggi adalah 1541,64 
mg/litelr dan nilai telrelndah adalah 732,08 mg/ litelr. Delngan nilai ini relspo ln dapat 
melndelskripsikan bahwa kadar anto lsianin dipelngaruhi ollelh ko lnselntrasi asam sitrat dan 
natrium meltabisulfit yang ditambahkan sellama pro lsels elkstraksi. Pada Gambar 2, telrlihat 
bahwa kadar anto lsianin telrcapai maksimal pada pelrlakuan pelnambahan asam sitrat selbanyak 
1% dan pelnambahan natrium meltabisulfit selbanyak 30 ppm. Tujuan utama pelnggunaan asam 
sitrat dalam pro lsels elkstraksi kello lpak bunga rolsella adalah mellindungi antolsianin (Felrrelira elt 
al., 2020). Dalam pro lsels elkstraksi antolsianin, pelnambahan asam sitrat dapat digunakan untuk 
melnurunkan pH larutan elkstraksi. Anto lsianin lelbih stabil pada ko lndisi pH relndah karelna 
mo llelkul sianidin telrprolto lnisasi dan melmbelntuk ioln po lsitif atau katioln. Selbaliknya ko lndisi pH 
melningkat mollelkul telrdelprolto lnisasi melmbelntuk ioln nelgatif atau anioln (S Wahyuningsih elt al 
2017). SOl2 disamping digunakan selbagai pelngawelt, juga belrsifat selbagai antiolksidan. 
Antio lksidan mellindungi antolsianin dari kelrusakan olksidatif sellama pro lsels elkstraksi, 
selhingga melmpelrtahankan kualitas dan stabilitas anto lsianin yang dihasilkan. Melkanismel 
telrselbut telrjadi tidak delngan melnghilangkan olksigeln selcara langsung, teltapi delngan 
melngikat prelkuso lr yang telrlibat dalam relaksi olksidatif dan selnyawa hasil o lksidasi (Marzalelk 
K elt al 2017).  
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Gambar 2. Pro lfil 3D relspo ln kadar anto lsianin telrhadap pelngaruh ko lnselntrasi asam sitrat dan 

sulfit  
Belrdasarkan uji ANOlVA untuk relspo ln kadar anto lsianin pada elkstrak kello lpak bunga 

ro lsella melndapati nilai F adalah 20,05. Nilai signifikansi melnunjukan 0.0005, selhingga P<0,05 
maka melnunjukkan hasil yang signifikan telrhadap pelrlakuan ko lnselntrasi asam sitrat dan 
natrium meltabisulfit. Data hasil uji ANOlVA dapat dilihat pada Tabell 3.  

Tabell 3. Data Uji ANOlVA dari masing-masing relspoln 

Respon 
Uji ANOVA 

F-value 
(P<0,05) 

p-value 
(P<0,05) 

Kadar antolsianin (%) 20,05 0.0005 
De lrajat kelasaman (pH) 40,10 < 0.0001 
Toltal padatan telrlarut (°Brix) 58,90 < 0.0001 

Total Padatan Terlarut Ekstrak Kelopak Bunga Rosela 
Toltal padatan telrlarut melrupakan kelselluruhan unsur atau ko lmpolneln yang larut dalam 

air baik zat olrganik maupun anolrganik. Toltal padatan telrlarut juga diselbut selbagai kadar gula 
to ltal (Rivaldi elt al, 2019).  Pada Tabell 2 tampak bahwa to ltal padatan telrlarut belrada pada nilai 
1,40 – 3,46. Nilai telrtinggi didapatkan pada pelrlakuan ko lnselntrasi asam sitrat 2% dan natrium 
meltabisulfit 30% delngan nilai 3,46. Seldangkan nilai telrelndah didapatkan pada pelrlakuan 
kolnselntrasi asam sitrat 0% dan natrium meltabisulfit 10% delngan nilai 1,40. Hal ini 
melnunjukkan telrjadi pelningkatan toltal padatan telrlarut delngan pelnambahan kolnselntrasi 
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asam sitrat dan natrium meltabisulfit. Relspo ln to ltal padatan telrlarut akibat dari pelngaruh 
pelrlakuan ko lnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit dapat dilihat pada Gambar 3. 

 
 

Gambar 3. Prolfil 3D dari relspoln toltal padatan telrlarut telrhadap pelngaruh kolnse lntrasi asam sitrat 
dan sulfit 

 
Dari gambar di atas dapat dilihat bahwa kolnselntrasi asam sitrat dan natrium 

meltabisulfitel belrbanding lurus delngan pelningkatan to ltal padatan telrlarut. Yaitu selmakin 
tinggi kolnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit yang ditambahkan pada prolsels 
elkstraksi akan selmakin tinggi pula nilai to ltal padatan telrlarut. Belrdasarkan hasil uji ANOlVA 
to ltal padatan telrlarut pada elkstrak kellolpak bunga rolsella melnunjukkan nilai F selbelsar 58.90. 
Seldangkan nilai signifikansi yang dihasilkan <0.0001 yang mana P<0.05. Delngan delmikian 
dapat disimpulkan bahwa mo ldell ini melmbelrikan hasil yang signifikan telrhadap pelrlakuan 
kolnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfitel. 
Derajat Keasaman (pH) 

Asam sitrat untuk elkstraksi anto lsianin banyak digunakan delngan alasan untuk melnjaga 
kelstabilan anto lsianin (Fitriyanti elt al, 2022). Zat warna antolsianin stabil pada pH 2 – 5 
(Hidayah, 2014). Pelnggunaan asam sitrat selbanyak 20% melnghasilkan warna yang lelbih 
intelns telrhadap elkstrak (Zulfina, 2018). Hasil pelrlakuan yang ditunjukkan pada tabell dapat 
dibaca delrajat kelasaman (pH) belrada diantara nilai 2,09 – 2,51. Dari relspo ln yang didapatkan 
melndelskripsikan jika pelningkatan kolnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfite l 
melnghasilkan nilai delrajat asam (pH) yang selmakin relndah. Asam sitrat melngandung unsur 
io ln H+ atau io ln hidro lgelnium H30+ yang melnyelbabkan rasa asam. Selmakin melningkat 
kolnselntrasi asam yang ditambahkan, maka selmakin melningkat pula pellelpasan io ln H+ 
selhingga pelnurunan pH telrjadi (Fajarwati elt al, 2017). Melnurut Nardini elt al (2018), seliring 
delngan melningkatnya pelnambahan sulfit pada anggur  selcara linielr melningkatkan kandungan 
asam galat (p<0,005). Pelnambahan asam galat dapat melnurunkan delrajat kelasaman (pH). 
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Gambar 4. Prolfil 3D dari re lspoln nilai pH telrhadap pelngaruh kolnselntrasi asam sitrat dan sulfit 

Gambar grafik di atas melnjellaskan relspo ln delrajat kelasaman (pH) yang dihasilkan 
melmbelrikan gambaran bahwa pelrlakuan kolnselntrasi asam sitrat dan sulfit yang ditambahkan 
melmbelrikan relspo ln nyata. Dimana tampak selmakin tinggi kolnselntrasi asam sitrat dan 
natrium meltabisulfit, maka selmakin relndah nilai pH pada elkstrak kello lpak bunga rolsella. Uji 
ANOlVA melmbelrikan gambaran yang signifikan delngan nilai F selbelsar 40,10 dan nilai 
signifikansi < 0.0001. Selhingga dapat melngindikasikan P<0,05 yang artinya mo ldell dapat 
melndelskripsikan pelrlakuan kolnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit. 
Optimasi Proses Isolasi Ekstraksi Kelopak Bunga Rosela 

E lkstrak kelntal bunga rolsellla adalah elkstrak yang dibuat dari pelrhiasan bunga Hibiscus 
sabdarifa L., suku Mavacelael, melngandung anto lsianin tidak kurang dari 0,10% dihitung 
selbagai sianidin-3-Ol-glukolsida (Kelmelnkels RI, 2017). Kandungan anto lsianin pada elkstrak 
bunga ro lsella melnjadi altelrnatif sumbelr antio lksidan alami yang digunakan untuk melncelgah 
telrjadinya kelrusakan o lksidatif delngan melnghambat relaksi belrantai dari pelmbelntukan 
radikal belbas yang dapat melnimbulkan strelss o lksidatif. Delngan manfaat telrselbut, elkstrak 
bunga rolsella banyak dimanfaatkan selbagai bahan baku prolduk makanan, minuman dan 
pro lduk kelcantikan lain. 

 

 
 

Gambar 5. Prolfil 3D delsirability antara faktolr dan relspoln 
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Dari histolrical data yang diinput pada aplikasi RSM dipelro llelh mo ldell yang disarankan 
untuk melnghasilkan kadar anto lsianin selbelsar 1541.650 mg/L delngan mellakukan elkstraksi 
melnggunakan asam sitrat selbelsar 1% dan natrium meltabisulfit selbanyak 30%. Hal ini dapat 
dilihat pada Gambar 5 parameltelr delsirability yang nilainya melnunjukkan 0,948. Di mana 
selmakin melndelkati angka 1, maka melnunjukkan kelmampuan pro lgram untuk melnghasilkan 
pro lduk yang dikelhelndaki  melndelkati selmpurna. Delngan pelrlakuan kolnselntrasi asam sitrat 
1% dan natrium meltabisulfitel 30% delrajat asam (pH) belrada pada 2,26 dan to ltal padatan 
telrlarut 2,6. Hidayah (2014) melnyatakan ko lndisi delrajat asam antara 2 – 5 dapat melnjaga 
kelstabilan anto lsianin, selhingga pada pelrlakuan ini antolsianin dapat dipelrtahankan 
kelstabilannya. Namun delmikian tidak melnutup kelmungkinan pelnurunan telrjadi akibat 
adanya fakto lr lain selpelrti cahaya, suhu, lo lgam, dan o lksigeln sellama prolsels pelnyimpanan. 

 
KESIMPULAN 

Relspo lnsel Surfacel Meltho ldo llo lgy (RSM) melnggunakan relspoln surfacel Celntral Colmpolsitel 
Delsign (CCD) delngan aplikasi Delsign-E lxpelrt®13 dapat digunakan untuk olptimasi pro lsels 
isollasi anto lsianin kello lpak bunga ro lsella belrdasarkan pada relspoln yang dihasilkan selpelrti 
kadar anto lsianin, delrajat asam (pH) dan to ltal padatan telrlarut. Pelrlakuan melmbelrikan 
pelngaruh nyata telrhadap relspo ln. Selbagaimana didapatkan kadar anto lsianin telrcapai 
maksimal delngan nilai 1541,650 mg/L. Ko lnselntrasi asam sitrat dan natrium meltabisulfit yang 
tinggi, akan melnurunkan delrajat asam (pH) yang dihasilkan pada elkstrak kello lpak bunga 
ro lsella. Seldangkan nilai padatan telrlarut akan melningkat delngan melningkatnya ko lnselntrasi 
asam sitrat dan natrium meltabisulfit yang ditambahkan pada prolsels elkstraksi. Dari relspo ln 
yang dihasilkan dapat disimpulkan bahwa o lptimasi antolsianin pada elkstrak kello lpak bunga 
ro lsella dapat dilakukan delngan melnggunakan kolnselntrasi asam sitrat selbelsar 1% dan 
kolnselntrasi natrium meltabisulfitel selbelsar 30%. 
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